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あやべ特別市民 ニュースレター

綾部市秘書広報課
〒623-8501 京都府綾部市若竹町 8-1   Tel :0773-42-4204（直通）Fax : 0773-42-4905
e-mail: tokubetusimin@city.ayabe.lg.jp
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　10月14日に竣工式が行われた新しい市民センター（愛称：あやべ・日東精工アリーナ）。JR綾部駅北
側に新たな文化・スポーツの交流施設として整備し、翌15日から利用を開始しました。由良川沿いにあ
る旧市民センターは57年もの間、市民と共に歩んできました。新しい市民センターもその名のとおり市
民に親しまれ、市民が集う施設になることを期待しています。
　さて、早いもので今年も年の瀬。今年は元号が「平成」から「令和」へと変わりましたが、21年目を迎
えた「あやべ特別市民制度」は、多くの皆様に変わらずご愛顧いただき心から感謝いたします。来年も
引き続きご支援くださいますようお願い申し上げます。
　寒い日が続きますが、ご自愛のうえ、よき新年をお迎えください。

あやべ特別市民HP
http://www.ayabefan.com/

事務局一同

飲食割引券を利用できるお店が増えました！
以下の飲食店でご利用いただけます。

綾部の料亭 ゆう月【和洋食・コース料理】 
 綾部市七百石町由里16-1　Tel. 0773-44-0818

あやべ温泉 二王館レストラン【お食事】 
 綾部市睦寄町在ノ向10　Tel. 0773-55-0262

事務局
だより




























































 







 





 







 







 







 







 







 







 







 







 







 








 














































 




























 


  


 


 




 




 




 




 




  


 




  


 




 




  





































 



















 
 

  
   

                       
              













 















綾部料理店マップ「うまっぷあやべ」参加店

お好み焼き もりもり亭【お好み焼き】 
 綾部市西町2丁目50番地　Tel. 0773-21-4695

居酒屋まつり【居酒屋】
 綾部市月見町上正屋14　Tel. 0773-42-5423

 

10月の台風15号、19号は関東地方を中心に猛威を振るい、甚大な被害をもたらしました。

被災された皆様に、心からお見舞い申し上げますとともに、一日も早い復旧をお祈り申し上げます。

綾部市長



ふるさと産品生産者紹介

水源の里　老富では秋から春にかけて、とち餅やとち
大福、あられ、クッキーなどを製造し、市内の観光施設
などで販売しています。ミツマタ、シャガの群生が開花
する期間中はたくさんの観光客が訪れます。水源の里 老富

とち餅

香り豊かなきゅうりの品種「シャキット」を苗から無農
薬で育て、唐辛子、しょうが等を合わせたしょうゆ漬け
を作りました。歯ごたえがよく、あっさりとしつつもあ
とを引く味わいです。

きゅうり漬

黒谷の自然と清流の中で、良質の楮を原料とした和紙を
作り続けています。特に紙漉きの工程は「手漉き」にこだ
わり、職人の手で１枚１枚、漉き上げています。

型染はがき

上林地域の澄んだ空気と清らかな水で育った自生の山
ぶきを使った佃煮。今年から「山ぶきしいたけ佃煮」を
新発売しました。無添加で安心の美味しさは、贈り物用
にも喜ばれる一品です。

山ぶき
椎茸佃煮

和木梅は、完熟した地元産の大粒「南高梅」を原料に、
塩と赤しそを使い、昔ながらの製法を守りながら製造
しています。塩分は常温保存ができる製造して15%に
設定しています。　

和木梅

昭和３年に誕生したといわれる「グンゼ醤油」。その設
備とブランドを平成 12 年に引き継いで、あやべ作業所
の醤油事業はスタート。以来、「本醸造こいくち醤油」
として、綾部の地に受け継がれています。

こい口醤油

橋上の里

黒谷和紙協同組合

和木のうしん

㈱緑土

社会福祉法人 綾部福祉会

あやべ作業所

場所 ●  綾部市老富町堂ノ下 51-1　TEL ●  090-9617-8364（渡辺）

場所 ●  綾部市橋上町西簗１　TEL / FAX  ●  0773-46-0055（佐々木）

場所 ●  綾部市黒谷町東谷３
TE L ●  0773-44-0213　F A X  ●  0773-44-0213

場所 ●  綾部市和木町西浦 25　TEL / FAX ●  0773-42-8839（谷口）

場所 ●  綾部市睦寄町在ノ向 10
T E L ●  0773-55-0088　F A X  ●  0773-55-0089

場所 ●  綾部市物部町博労坂 26
T E L ●  0773-49-0434　 F A X  ●  0773-49-0464

地元産のコシヒカリを、水車の動力を利用した杵と石臼
で約１２時間かけて「コットン、コットン」つきます。お
米は７分つきで色は少々茶色、糠の匂いが残っていま
す。昔を偲ぶ健康食として味わってみてください。奥上林地域振興

協議会

二王の水車米

場所 ●  綾部市故屋岡町三反田 15
T E L ●  0773-55-0001　F A X  ●  0773-55-0309


